
「すきやき」は元々「寿き焼き」と書き、非常に縁起の良い食べ物でした。

網をあたため、
牛脂をぬり込みます。

１枚ずつ、 お箸で持ったまま !!

片面焼き !!離さないで !!

焦げ付き注意!!

タレ付きなので、焦げやすいです。

十分ご注意下さい。

厳重注意

柔らかくウマいお肉に
すきやき用特製タレが
かけてあります!!

レア
おすすめ

上の面がやや赤い
ピンク色が
食べごろ！

ご飯との相性

バッチリです♪

焼肉で手軽にすきやきを楽しめるのがこの「焼き寿き」です。

たべるとき

秘伝出汁の溶き玉子に、

ダイブ !!

極雌萬野和牛
ごくめん

秘伝出汁の
溶き玉子

焼き寿き


